BEVANDE | DRINKS

Acqua
Water

Bibite Analcoliche

Soft Drinks

Birra alla Spina | Draft Beer
Piccola | Small

Grande | Large

Analcolica in bottiglia
Bottled non-alcoholic

Vino del Collio in Caraffa | Collio Wine in Carafe
1/4 It.

1/2 It.

1 It.

Al Calice | Per Glass

Vino Frizzante | Sparkling Wine
1/4 It.

1/2 It.

1It.

Al Calice | Per Glass

Aperitivi | Aperitifs
Spritz Bianco / Rosso
White / Red Spritz

Spritz Aperol
Aperol Spritz

Spritz Veneziano con Select
Venetian Spritz with Select

Campari Soda

CAFFETTERIA | CAFETERIA

Espresso / Macchiato / Ristretto / Americano
Espresso / Macchiato / Short / American

Caffé Corretto
Spiked Coffee

Cappuccino / Caffe Doppio

Cappuccino / Double Espresso

Thé Caldo
Hot Tea

Latte Macchiato

Orzo / Deca / Ginseng
Barley Coffee

€ 2.50

€ 3.00

Q)

3.00
5.50

4.00

Q)

€ 4.50
€ 9.00
€ 18.00
€ 250

€ 5.00
€ 10.00
€ 20.00
€ 250

€ 2.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 5.00

€ 1.50

€ 2.50

€ 250

€ 2.50

2.50
€ 2.00

Q)

Coperto e Servizio € 2,00
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LA SERENISSIMA |50
LOCANDA CON CUCINA

Menu
ESTATE



(V) piatto vegetariano N.B.: i gentili Clienti sono pregati di comunicare le loro allergie

ANTIPASTI I APPETIZER * Carpaccio di Manzo con Rucola e scaglie Grana € 12.00
Beef Carpaccio with Rocket Salad and Grana Cheese
Tagliere di Affettati x2 x4 * Ossobuco di Vitello con polenta € 18.00
Platter of Cold Cuts € 20.00 € 36.00 Sliced Veal Shank with polenta
Tagliere di Formaggi (V) x2 x4 * Trippa alla Parmigiana con polenta € 13.00
Cheese Platter £ 18.00 £ 32.00 Tripe Parmesan Style with polenta
. - . . Baccala in Rosso con polenta € 22.00
Tagliere di Affettati e Formaggi x2 x4 Salt Cod in Red with polenta
Platter of Cold Cuts and Cheese € 20.00 € 40.00 R
) o * Calamari Fritti con polenta € 22.00
Stracchino Tiepido con Speck Croccante € 9.90 Fried Calamari with polenta
W. Stracchi ith Crispy Speck . . .
A A * Seppie ai Ferri con polenta € 20.00
gapresi il'dBUfilg (f\wf)l v I Ch € 11.50 Grilled Cuttlefish with polenta
t .
aprese .aa with Buffalo ozz.are a Cheese Roastbeef all'inglese € 13.50
Zuppa di Cozze e Vongole in Rosso € 16,00 Cold Roastbeef
Mussels. and Clams Soup in Red Sauce Vitello Tonnato € 12.00
Sarde in Saor | Sardines in Saor € 12.00 VORrwikheiL0a Sauch
* Capesante al Forno con Timo e Olio Evo (3p2) € 15.00 * Cotoletta di Pollo impanata con patate fritte € 13.00
Oven-Roasted Scallops with Thyme and Evo Oil (3pz) Princh@ ck oI Brasstwith Erench Tries
Bruschette | Bruschette (3pz) (V) € 10.00 Tartare di Manzo con Crostini, Insalata Mista e Patate Fritte € 24.00
Baccala Mantecato con Polenta Grigliata € 15.00 Beef Tartare with Toasted Bread, Mixed Salad and French Fries
Crzemy Sieasinn win glioel Helome Fegato alla Veneziana con Polenta € 20.00

Liver Venetian Style with Polenta

PRIMI I FIRST DISHES * Tomahawk di Manzo (1 kg) (consigliato per 2 persone) € 70.00

Beef Tomahawk (1 kg ) (suggested for 2 people)

Zuppa di Cipolle | Onion Soup (V) € 14.00
Zuppa di Goulasch con Riso | Goulasch Soup with Rice € 13.60 INSALATONE I MAXI SALAD
* Lasagna Gratin in Salamandra | Gratin Lasagna in Salamander € 12.00
* Gnocchi al Ragu d'Anatra | Gnocchi with Duck Sauce € 13.00 BRASILIANA (V) . e . . €12.00
=entel &) Trutie @an Mo, Cersaimale o Rera (4 € 17.50 (Insalata Verde, Pomodori, Cuori di Palma, Mais, Formaggio Emmental)
Ravioli with Porcini Mushrooms, Black Truffle, Gorgonzola and Nuts BRASILIAN (Green Salad, Tomatoes, Palm Hearts, Corn, Emmental Cheese)
Maccheroni alla Carbonara | Maccheroni Carbonara € 12.20 BAHIA CALDA ., o €14.00
Spaghetti Aglio Olio e Peperoncino (V) € 10.00 gnsalata Yerde, femodor, Mals, Ol Palma,
Spaghetti with Garlic Oil and Chili ormaggio Emmental, Prosciutto Cotto, Uovo, Salsa Rosa)
Spaghetti alle Vongole | Gttt @mio € 16.00 HOT BAHIA (Green Salad, Tomatoes, Corn, Palm Hearts, Emmental Cheese, Ham, Egg, Pink Sauce)
* Spaghetti alla Scogliera | Spaghetti with Seafood € 20.00
Spaghetti in Salsa di Acciughe € 14.00 CONTORNI I SIDE DISHES
Spaghetti with Anchovy Sauce * Patate Fritte | French Fries € 5.00
Polenta ai Ferri | Grilled Polenta € 3.00
SECOND’ I SECOND D’SHES Fagioli con Cipolla | Beans with Onion € 5.00
Frico di Patate (V) € 12.00 Insalata Mista | Mixed Salad € 5.00
Potato Frico
* Galletto alla Griglia € 16.00 DOLCI I DESSERTS
Rotisserie Chiken . _
Vel sk &6 et el Grlfe € 20.00 * Panna Cotta ai Frutti di Bosco | Panna Cotta with Berries € 6.00
Grilled Pork Tomahawk Tiramisu € 6.00
Costicine di Maiale | Pork Ribs € 12.00 Crostata del Giorno | Pie of the Day € 5.00
Salsiccia ai Ferri | Grilled Sausage € 12.00 Croccantino € 6.00
Tagliata di Manzo Pomodorini, Rucola e Grana € 22.00 Flan al Cioccolato | Chocolate Souffle € 8.00
Beef Tagliata with Cherry Tomatoes, Rocket and Grana Cheese * Tartufo | Truffle € 5.00
* Petto di Pollo ai Ferri | Grilled Chicken Breast € 11.00 Strudel di mele | Apple Strudel £ 7.00

Take Away € 1.00 Coperto e Servizio € 2,00 * N.B.: in questo menu potrebbero esserci prodotti congelati in mancanza di prodotto fresco o abbattuti



